
 

28.09. – 02.10.2026 
 

MENU THEODOR 
Hirsch-Saltimbocca (EU) an Wildsauce und Kürbisspätzle, dazu 

Rotkraut mit glasierten Maronen 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Gemüseschnitzel an Preiselbeersauce mit Vollkornnudeln und 

herbstliches Mischgemüse 

CHF 21.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Quinoa-Puffer und mediterraner Dip-Sauce 
CHF 18.00 
 

KNUSPER HIT 
Schweinsschnitzel paniert mit Pommes-Frites und herbstliches 
Mischgemüse 
CHF 23.00 
 

FLAMMKUCHEN 
Flammkuchen mit Gemüse 
CHF 16.50  
 

SAISONAL 
Saisonsalat 
CHF 5.50 

 
INFORMATIONEN: Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. 
Fleisch-, Fisch- und Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser 
Fleisch, Fisch und Brot aus der Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den 
einzelnen Gerichten /Produkten siehe Deklaration en am Buffet. 
 

  



 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00* 
KLEIN   CHF 16.00 

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET  BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Rindsgeschnetzeltes mit Pilzen 
und Gemüse-Ebly dazu Rüebli 

 Reisnudelpanne mit Seitan und 
Ketjap Manis-Sauce 

   

Dienstag  Dienstag 
St. Galler Olma Bratwurst 
(Kalb/Schwein) an Zwiebel-
sauce mit Kartoffelpuffer und 
Blattspinat 

 Kürbis-Lasagne 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Pouletwürfel an Thymiansauce 
mit Rahmpolenta und 
Rosenkohl 

 Maronen-Gemüse-Eintopf 
mit Knoblibrot 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Geschmorte Kräuter-Schweins-
brust an Eierschwämmlisauce 
mit Spätzle und 
Wurzelgemüse 

 Herbstlicher Gemüsestrudel an 
Safransauce 

   

Freitag  Freitag 
Poulet-Cheese-Burger mit 
Brioche Bun, Country Cuts und 
Garnituren dazu Dips 

 Gemüse-Cheese-Burger mit 
Brioche Bun, Country Cuts und 
Garnituren dazu Dips 

   

   
*Nachschöpfen nur beim grossen Teller: Beilagen gratis. Fleisch-/Vegi-
Hauptkomponente mit Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


